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Przyprawa marokanska (600g)

Cena 23,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny

Kod EAN 5906723367572
Producent NMR

Opis produktu

Sktad: kurkuma, cynamon, papryka, pieprz czarny, kolendra, kmin rzymski, pietruszka
Produkt naturalny - nie zawiera glutaminianu sodu

Kuchnia marokanska uwazana jest za jedng z najsmaczniejszych w catej pétnocnej Afryce. Narodowa kuchnia bazuje na produktach dostepnych tutaj od wiekdw. Jej
podstawe stanowia dania miesne przyrzadzane z drobiu, baraniny i wotowiny, a w rejonach nadmorskich réwniez potrawy rybne. Uzupetnieniem sg kasze, wsréd ktérych
szczegdlne miejsce zajmuje kuskus. Waznym dodatkiem sg warzywa, ktdore serwuje sie w réznych postaciach - duszone, grillowane oraz jako surowki.

Dania marokanskie uzyskuja swdj unikalny smak dzieki stosowaniu w nich licznych, ciekawych dodatkéw. Obficie wykorzystywane sg takze przyprawy. Kuchnia
marokanska poza intensywnymi smakami charakteryzuje sie takze wyjatkowo apetyczna gra koloréw serwowanych dan, ktére dodatkowo podkreslaja wyrazistos¢
smaku.

Ras el hanout to bardzo popularna w krajach Afryki Pétnocnej mieszanka przyprawowa, niezbedna do kazdej niemal potrawy. Kazdy sklep, kazda restauracja, kazdy dom
ma swdoj wtasny przepis, dlatego mieszanka ta moze miec rézne smaki. Jej sktad to pilnie strzezona tajemnica kazego kucharza czy sprzedawcy. Ras el hanout (po
arabsku rarytas, specjalnosc) jest mieszanka najlepszych przypraw jakie sprzedawca oferuje w swoim sklepie. Na pewno jednak zawsze zawiera cynamon i ostra
papryke.

Przyprawe marokanska - ras el hanout mozna stosowac do bardzo wielu potraw zaczynajac od ryzu i kuskusu, duszonych warzyw, przez wszelkie dania miesne i dania z
ryb, na szczegdlnie popularnym w Maroku gulaszu tajine konczac.
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