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Tandoori Masala (600g)

Cena 29,00 zt
- Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Kod EAN 5906723369149
Producent NMR

Opis produktu

Tandoori Masala to mieszanka przypraw niezwykle popularna w kuchni indyjskiej, arabskiej i pakistanskiej. Przyprawa ta jest dos¢ pikantna z wyczuwalnym zapachem i
smakiem kminu rzymskiego, kolendry i papryki. Tandoori Masala polecana jest szczegdlnie do dan z kurczaka, ktére dzieki przyprawie nabieraja intensywny czerwony
kolor i niezapomniany smak. Dodatek Tandoori Masala NMR do dan warzywnych, potraw z ryb, wszelkiego rodzaju dipéw i sosow pomoze nam stworzyc smaki bedace
rozkoszg dla podniebienia.

Sktad mieszanki Tandoori Masala NMR: kolendra, kmin rzymski, chilli, s6l, cynamon, goZdziki, pieprz czarny, kardamon, imbir, papryka, kozieradka,
kurkuma, czosnek.

Nie zawiera konserwantéw ani wzmacniaczy smakow.
Przepis na kurczaka tandoori:

mieso z udek kurczaka bez skory lub udka z kurczaka

1 kubeczek jogurtu naturalnego lub typu greckiego (150 - 200g)
tandoori masala NMR

1 tyZzka koncentratu pomidorowego

1 tyzka oleju

sok z potowy cytryny lub limonki

Mieso doktadnie myjemy i nacinamy najwieksze kawatki aby aromaty przyprawy przedostaty sie do srodka. Mieso skrapiamy sokiem z cytryny lub limonki i odstawiamy.
Jogurt mieszamy z koncentratem pomidorowym, olejem i mieszankag tandoori masala NMR do uzyskania jednolitej konsystencji. W otrzymanej marynacie maczamy
kawatki kurczaka - kazdy kawatek musi by¢ doktadnie obtoczony w marynacie. Wktadamy do lodéwki na conajmniej 3-4 godziny, a najlepiej na cata noc. Po tym czasie
wyktadamy kawatki na papier do pieczenia i wkiadamy do piekarnika nagrzanego 220 - 230 stopni na ok 20 minut (lub nieco dtuzej gdy pieczemy migso z koscia). Latem
mozemy mieso nadziac na patyczki i grillowac do czasu az mieso bedzie miekkie (najlepiej uzy¢ wtedy aluminiowych tacek).

wygenerowano w programie shopGold


http://www.wrocmydoziol.pl/tandoori-masala-600g-p-139.html
http://www.tcpdf.org

